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Zgodnie z art. 38 ust. 4 ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. Prawo zamówieo publicznych  

(tj. Dz. U. z 2007r., Nr 223, poz. 1655 z późniejszymi zmianami) Zamawiający dokonuje modyfikacji 

Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia do zamówienia publicznego nr 30/2010 

prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego dot. wynajmu sali konferencyjnej oraz usługi 

gastronomicznej na potrzeby organizacji spotkao informacyjnych z beneficjentami realizującymi 

projekty konkursowe w ramach Programu Operacyjnego Kapitał Ludzki. Realizacja niniejszego 

zamówienia ma byd zgodna ze szczegółowym opisem przedmiotu zamówienia znajdującym się  

w pkt III Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia do niniejszego zamówienia. 

Modyfikacja dot. zapisów pkt III ppkt 3 Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia  
do zam.pub. nr 30/2010. W/w ppkt otrzymuje po zmianach następujące brzmienie:  

      
     Zapewnienia usługi gastronomiczna na każde z trzech spotkao informacyjnych w postaci         
dwóch  przerw kawowych: 

 I przerwa kawowa na początku każdego spotkania: kawa świeżo parzona i herbata 
ekspresowa w różnych wariantach smakowych do wyboru – każda torebka herbaty 
pakowana w osobnych kopertkach, sok owocowy 0,2l/os. preferowane smaki to 
pomaraoczowy, jabłkowy, czarna porzeczka, woda mineralna niegazowana lub gazowana 
0,33l/os.; 

 II przerwa kawowa w trakcie trwania każdego spotkania: kawa świeżo parzona i herbata 
ekspresowa w różnych wariantach smakowych do wyboru – każda torebka herbaty 
pakowana w osobnych kopertkach, sok owocowy 0,2l/os. preferowane smaki to 
pomaraoczowy, jabłkowy, czarna porzeczka, woda mineralna niegazowana lub gazowana 
0,33l/os, ciastka kruche na osobę 100 g – mix smaków i kształtów, preferowane smaki to 
waniliowe, kokosowe, kakaowe, w polewie czekoladowej, z dwukolorowego ciasta,  
z marmoladą. 

 W ramach usługi gastronomicznej Wykonawca zapewni cukier biały i brązowy, mleko do 
kawy, cytrynę do herbaty. 

 Sposób podania w formie stołu szwedzkiego z zapewnieniem filiżanek, talerzyków, 
szklaneczek do zimnych napojów, łyżeczek i serwetek. 
 

Zamawiający informuje, że dokument ten stanowi integralną cześd Specyfikacji Istotnych 

Warunków Zamówienia i Wykonawcy są zobowiązani do jej prawidłowej realizacji. 


